et toute son équipe vous souhaitent un bon appétit

Donnez-nous
votre avis !

Eﬂtfées froides

Terrine du Canam S TP 8,00¢
ESCAVOTIE S at siom ot Tl i 8,90¢
4 Trio de Saumon 17,00€

Fntrées chaudes <

=)

% 1/4 tarte aux pomeaux ..................... 7,00¢
? 10 cuisses de grenouilles...................

1/2 flamiche maison ) (\/7)
1 andouillette nature.......... R ¥ 8,00¢
1 andouillette dijonnaise..................... 9,00¢
Boudin blanc aux Morilles................. G
Duo d’escargots ou Maroilles ou & I'ail ® :\ 10,00¢
i . 15,00€

Plats mgjotés = <

Martif'lette [tartiflette du Cht'i)............... 13,00€
Boulettes 1taliennes .................cooveveees 14,00¢€
Chicons au gratin [maroilles ou gruyére] .... 14,00¢€

Vol au vent recette «maman» ............ 14,00¢

Y Bodulettes au Maroilles...................... 15,00¢€
Parmentier de confit de canard............ 16,00¢€
Pain de viande «du Canart»................. 17,00€
? =, Coq au vin fa(;on grand-mere ........ 18,00¢
Cassoulet mMaiSoN ...............ov... 19,00¢€

\ Langue de boeuf'aux Morilles...... 24,00¢€
’/ Souris d’agnead................. 26,00€

+33(0])3 27 63 28 27

15 Hameau de Reugnies 59149 COUSOLRE

0 Richard du Canari

[uniquement jeudi et vendredi midi]

- Entrée au choix -
*1/4 Tarte aux poireaux

*1/2 Flamiche «maison»

* Terrine de campagne

- Plat au choix -

* Aiguillettes de poulet
* Martif lette

* Truite meuniére

- Dessert au choix -
* Glace 2 boules

* Créme brilée

* Salade de fruits

6 aiguillettes de poulet Crousty +/- 240g
R andouillettes grillées nature
Pavé de boeuf grillé ou poélé +/- 200g
2 brochettes de boeuf'+/- 250g
R andouillettes grillées dijonnaise [sauce au choix] ...

& 8¢ Les Juniors

J aiguillettes de poulet crousty
ou

boulettes italiennes

ou

Jjambon a l'os cru

(ﬁ«

Jw,/

V¥ MON MENU 2

o

Les poissons

()
Trutte Meundere .............ooovvveiinn. 14,00¢
Fish and ch1ps sauce tartare ... 16,00¢€
Escavechedt™ 7= a7 el S Ui 17,00¢
La marmite du pécheur .. ... ... ... . R0,00¢
Cuisses de grenouilles 120147 « e 30,00€
Les pates

Lasagnes au saumon épinards’
Lasagnes Bolognmse

\...... 18,00¢
.................... 18,00¢
Petite restauration <

Portion de frites V ..................... 2,50¢€
Casse-crofite maison .
Flamiche entiére & (/)

..................

Viandes gfillées

I es sauces :
Simple : 2€ - Double : 5€

Ail poélé, Barbecue, Béarnaise, Beurre ail, Bleu d’auvergne, Dijonnaise, Maroilles, Morilles, Poivre, Tartare

Specxahtes de Saumon.

. Les plats "faits maison” sont élaborés sur place a partir de prodmts bruts.

¥\ Specxahte et origine régionale.

J,

...... 16,00¢ La planche du Tem'om
----------------- 16,00€ [camembert chaud, terrine, andouillette, boudm blanc froid et salade] . . 20,00€
........ 17,00¢ 2 boudins blancs aux Mortilles ................ 20,00€
.................. 17,00  Entrecote «L» grillée ou poélée +/-3500g -.... 24,00€
19,00¢ Cote al'os+/- 4()()g ................................ 27,00¢€

Burger Maison

Burger Cht 1 [pain, oignons frits, bacon, cornichons, *\

steak 200g, cheddar, salade, sauce Maroilles] .....ooovuune.. 20 00¢€
BUI‘ er Canam pam, oignon fit, bacon,

cormchon, steak 200g, cheddar, salade, sauce Burgef] ....... 20,00€

Les accompaonements :
Frites - Croquettes - Ratatouille -
Salade d’endives - Pommes de terre grenaille persillées.
Garniture suppleﬂwntan-e 2€

ﬂg@; Une liste d’allergenes se tient & la
disposition des personnes concernées.
ﬁ(g@ Les viandes de boeuf, de porc,
de volaille, de veau, de canard,
sont d’origine France. Les abats, le
gibier et 'agneau sont d’origine UE.

D L~

Atelier graphique de I’Avesnois : 03 27 57 98 73



